
viande origine France et EU – Tout est fait maison par notre Chef Julie  
prix net ttc en euro - service inclus 
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A L’APERO  

• Planche de jambon sec truffé (80gr) 

14€ 

• Antipasti végétariens 12€ 

• Moules gratinées en persillade 14€ 

• Panisses 9€ 

• Grande Planche : jambon truffé, 

antipasti, panisses 22€ 

ENTREES – 14€ 

Carpaccio de loup aux agrumes et pickles maison 

Truite de l’étang en gravlax, citron vert et ciboulette 

Asperges vertes, burrata et brunoise de légumes  

Magret de canard séché, moutarde à la framboise 

PLATS – 24€ 

Pressé de daube de bœuf, polenta et jus réduit (supp 3€) 

Espadon à la plancha, caviar d’aubergines et petits légumes 

Tartare de bœuf coupé au couteau, frites de patate douce 

Filets de daurade grillés, sauce vierge et fèves 

Galette de petit épeautre, sauce tomate, ricotta de brebis 

Bagel de canard confit et frites de patate douce 

(supplément garniture 6€) 

DESSERTS – 9€ 

Crème brûlée au safran 

Brownie au chocolat de Vadim 

Cheese cake au chocolat blanc, spéculos, fruits rouges 

Boules de glaces (3€ la boule) 

(Citron, framboise, fraise, café, vanille de Madagascar, 

chocolat, rhum raisin) 

MENU PITCHOUN – 13€ 

Steak haché frais 

Ou filet de poisson pané 

Pâtes ou légumes  

(frites supp 3€) 

+ 1 box avec compote,  

et 3 surprises ! 

FORMULE MIDI – 19.90€ 

Plat du jour + soft ou verre de vin + café 

(En semaine uniquement) 

TOUS LES VENDREDI 

C’EST AÏOLI ! 

Et PARDI !! 
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